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Przepis na sos whiskey

[los¢ porcji: 12 porcji

Skladniki

225 g masta

1 szklanka cukru

2 szt. jajka

1/4 szklanki wody
1/2 szklanki whiskey

Instrukcje

Masto, cukier i wode podgrzaé¢ w garnku.
Miesza¢ na Srednim ogniu do rozpuszczenia sie cukru.
Jajka roztrzepac rézga lub blenderem.
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Kiedy cukier rozpusci sie calkowicie, zdja¢ z palnika. Ciggle mieszajac wlac
rozbite wczesniej jajka.
5. Doda¢ whiskey i wymieszac.

Przydatne uwagi

e Ten sos swietnie nadaje sie do polania lodow ;)
e Czasami polewam nim rowniez maoj sernik nowojorski!

e Smak sosu whiskey w duzej mierze zaleze¢ bedzie od rodzaju whiskey jakiego
uzyjecie - kazda ma inny, specyficzny smak, ktéry réwniez nada waszemu sosowi.
Fajne rodzaje whiskey znajdziecie w sklepie internetowym Dom Whisky.
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https://akademiatortu.pl/przepisy/new-york-cheesecake-czyli-sernik-nowojorski/
https://sklep-domwhisky.pl/

