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Przepis na polewe Rocher

[los¢ porcji: 12 monoporcji

Skladniki

85 g biatej czekolady Callebaut W2

15 g czekolady mlecznej Callebaut Gold
30 g oleju

posiekane orzechy np. arachidowe

Instrukcje

1. Czekolady potaczy¢. Rozpusci¢ w mikrofali lub kapieli wodnej.
2. Dodac olej, zmiksowad.
3. Doda¢ posiekane orzechy. Wymieszac.

Przydatne uwagi

Polewe z orzeszkami mozna przygotowac¢ w catosci z czekolady mlecznej.

Aby uzyska¢ karmelowy smak polewy, zamiast czekolady mlecznej mozna
rowniez uzy¢ czekolady karmelowej, na przyktad Callebaut Gold.
Do polewy mozna uzy¢ dowolnych orzechdéw.

Polewa Rocher idealnie “podkreci” wyglad jak i smak monoporcji.

Szukasz pomystéw na polaczenia smakowe? Zobacz nasz wpis: Kremy do tortow

- sprawdzone kombinuje smakowe.
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