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Przepis na mus wisniowy

[los$¢ porcji: 1 przetozenie fi1l8

Skladniki

200 ml smietany kremowki 36% schlodzonej
150 g wisni

1 tyzka cukru pudru wedle uznania
1 opakowanie galaretki wisniowej
150 ml goracej wody

Instrukcje

1. Wisnie odsaczy¢ i zmiksowac blenderem na puree.

2. Galaretke zala¢ wrzaca woda, wymiesza¢ az sie rozpusci.

3. Dodac do puree z wisni i dobrze wymieszaé. Schtodzi¢ w lodéwce do lekkiego
zgestnienia.

4. W misie miksera umiesci¢ schtodzona kremowke i ubi¢ na 3/4.

5. Dodawac¢ lekko geste puree z wisni. Wymiesza¢ do polaczenia.

Przydatne uwagi

e Wisnie umieszczam w sitku aby odcedzi¢ sok. Soku mozna uzy¢ do rozpuszczenia
w nim galaretki wisniowej lub nasaczenia biszkoptu.
e Nie ma koniecznosci przecierania skérek przez sitko.

e Pozostawione za dlugo w lodéwce puree moze stezec. Jezeli stezeje za mocno,
wystarczy lekko je podgrzac.

e W podanym przepisie na mus wisniowy uzytam wisni ze stoika. Mozna oczywiscie
uzy¢ swiezych czy mrozonych wisni, jezeli macie do nich dostep.

e Jezeli nie masz pomystu na krem, ktéry pasowatby do wisniowego - zerknij na
strone z naszymi sprawdzonymi kombinacjami smakowymi kreméw do tortéw.
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https://allegro.pl/oferta/winiary-galaretka-wisniowa-71-g-11828999546

