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Akademia Tortu

Przepis na mus whisky

[los$¢ porcji: 1 prztozenie fil8

Skladniki

50 g zo6ttek jaj kurzych ~3

50 g mleka

50 g Smietanki kremoéwki (1) 36%

50 g syropu klonowego lub 40 g cukru brazowego
50 g whiskey

250 g Smietanki kreméwki (2)

9 g zelatyny

45 g zimnej wody

Instrukcje
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Zelatyne zala¢ zimna woda i odstawié aby napeczniata, okoto 10 minut.
ZO6tka wymieszaé rozga.

. Mleko i Smietanke (1) podgrzaé¢ w rondelku.

Dodajemy syrop klonowy. Jezeli zastepujemy syrop klonowy cukrem, dodajemy
go w tym momencie.

Dodajemy napeczniala zelatyne i mieszamy az sie rozpusci. Zdejmujemy z
palnika.

Goracym roztworem zalewamy zottka ciagle mieszajac az wszytko sie tadnie
potaczy.

Dodajemy whisky.

Smietanke (2) ubijamy na 3/4.

. Laczymy z masa jajeczna. Wymieszac i przela¢ do rekawa cukierniczego.
10.

Lekko stezalym, ale ciagle lejacym sie musem, przektadamy tort.

Przydatne uwagi

e Zrobitam 2 wersje musu whisky. W pierwszej uzytam syropu klonowego, w

drugiej wersji syrop klonowy zastapitam brazowym cukrem. Obie wersje sa


https://amzn.to/3uhFKPl

smaczne, jednak wersja z syropem klonowym jest mato stodka.

Mus z whisky - do niego uzytam mojego ulubionego burbona (Amerykanska
whisky na bazie kukurydzy) marki Angels Envy. Maz grozit rozwodem ale
ostatecznie udobruchany zostat Swietnymi deserkami, ktére zrobitam na bazie
tego musu. Jezeli nie chcecie ryzykowac i sie rozwodzi¢, spokojnie mozecie
zastgpi¢ ta whisky jakakolwiek inng. Pamietajcie jednak, ze smak musu bedzie

zalezny od smaku whisky, ktérej uzyjecie. Swietny wybdr whisky znajdziecie w
sklepie online Dom Whisky.
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https://sklep-domwhisky.pl/product-pol-25557-Angels-Envy-Kentucky-Straight-Bourbon-Finished-in-Port-Barrels-43-3-0-7l.html
https://sklep-domwhisky.pl/World-Whisky-ccms-pol-77.html
https://sklep-domwhisky.pl/

