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Przepis na mus karmelowy

[los$¢ porcji: 1 przetozenie fi1l8

Skladniki

200 g Smietanki kreméwki 36%

75 g czekolady karmelowej np. Callebaut
1 tyzka sosu karmelowego

30 g rumu opcjonalnie

5 g zelatyny

40 g zimnej wody

Instrukcje

Zelatyne zala¢ zimnag woda i odstawi¢ aby napeczniata.

Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej.

Rum wymiesza¢ z sosem karmelowym.

Napeczniala zelatyne rozpusci¢. Dodac¢ do sosu karmelowego z rumem.
Miksture dodac do rozpuszczonej czekolady. Wymieszac.

Smietanke ubié¢ na 3/4.

Wila¢ mieszanine sosu, rumu i zelatyny.

N Uk b E

Wymieszac¢. Mus przela¢ do rekawa cukierniczego.

Przydatne uwagi

e Do przygotowania musu karmelowego, napeczniata zelatyne rozpuszczam w
kuchence mikrofalowej, w krétkich interwatach ~5s. Jezeli nie rozpusci sie po 5
sekundach (dalej wida¢ grudki), mieszam i wstawiam do kuchenki na nastepne 5
sekund. Wazne jest, aby nie przegrzac zelatyny, poniewaz moze stracic
wlasciwosci zelujace.

e Jezeli mus karmelowy przygotowujecie do przetozenia czekoladowego biszkoptu,
warto nasaczy¢ blaty lekko rozwodnionym rumem - to fajnie podkreci smak

tortu.


https://akademiatortu.pl/przepisy/idealny-przepis-na-tradycyjny-biszkopt/
https://akademiatortu.pl/blog/czym-nasaczyc-biszkopt-do-tortu/

e Jezeli chcecie dopasowac ilos¢ sktadnikéw do innej srednicy, zerknijcie na nasz
Blog gdzie w jednym z artykutéw, omowiliSmy jak dopasowaé przepis do
rozmiaru blachy. Tam znajdziecie gotowa tabelke z przelicznikami.

e Szukasz pomystow na potaczenia smakowe? Zobacz nasz wpis: Kremy do tortéw
- sprawdzone kombinuje smakowe.

e Na zdjeciu tortu: mus z dzemu z czarnej porzeczki, mus karmelowy z orzechowa
chrupka warstwa oraz zelka z czarnej porzeczki pod przykryciem musu
Smietankowego!
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https://akademiatortu.pl/blog/
https://akademiatortu.pl/blog/jak-dostosowac-przepis-do-rozmiaru-blachy/#tabela
https://akademiatortu.pl/blog/jak-dostosowac-przepis-do-rozmiaru-blachy/#tabela
https://akademiatortu.pl/blog/smaki-tortow-czyli-jakie-kremy-do-siebie-pasuja-nasze-sprawdzone-kombinacje-smakowe/
https://akademiatortu.pl/blog/smaki-tortow-czyli-jakie-kremy-do-siebie-pasuja-nasze-sprawdzone-kombinacje-smakowe/
https://akademiatortu.pl/przepisy/mus-z-dzemu-z-czarnej-porzeczki/
https://akademiatortu.pl/przepisy/zelka-z-dzemu-z-czarnej-porzeczki/

