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Akademia Tortu

Przepis na drip borowkowy

[los$¢ porcji: 1 tort fil8

Skladniki

50 g puree z boréwek amerykanskich

125 g biatej czekolady
60 g Smietany kremowki 36%

5 g zelatyny
25 g zimnej wody

Instrukcje

Puree

Przygotowac¢ puree z boréwek
Boréwki z cukrem zagotowac.
. Zblendowac.

Przetrzeé przez sitko.
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Drip

[EN

. Czekolade i Smietane umiesci¢ w rondelku i rozpusci¢. Mieszac¢ rézga aby sie nie
przypalita.

Zelatyne zala¢ zimna woda i odstawi¢ do napecznienia.

Napeczniala zelatyne rozpuscic.

Do cieptej czekolady dola¢ rozpuszczona zelatyne i dobrze wymieszad.

Doda¢ puree z boréwek i wymieszac.

Odstawi¢ do przestygniecia, na okoto 5 minut.

Pola¢ mocno schtodzony tort i odstawi¢ do lodéwki az polewa stezeje.
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Przydatne uwagi
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https://torcik.net/kategoria-produktu/jadalne/czekolada-kakao-prazynki/czekolada/?filter_kolor=bialy

