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Przepis na babeczki

[lo$¢ porcji: 24 babeczki

Skladniki

250 g masta
340 g cukru
4 jajka

200 g maki samorosnacej self-rising flour*
175 g maki pszennej

235 ml mleka 215¢g

1 tyzeczka ekstraktu z wanilli (opcjonalnie)

Instrukcje

Forme do pieczenia babeczek wylozy¢ foremkami.

Utrzeé masto z cukrem na puszysta mase.

Nastepnie dodac jajka, po jednym, po dodaniu kazdego dobrze mieszajac.

Make podzieli¢ na 4 partie i dodawac¢ do masy.

Na przemian z mlekiem, dobrze mieszajac po dodaniu kazdej partii.

Do masy mozna doda¢ kawatki czekolady.

Kazda foremke do babeczek wypelni¢ masa do 3/4 jej wysokosci.

Piec 15-20 minut w temperaturze 170 C (350 F) stopni. Mini babeczki piec 10-12
minut. Do suchego patyczka.
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Przydatne uwagi

e Jezeli nie mamy maki samorosnacej, zamiennie mozemy uzy¢ zwyktej maki
pszennej wymieszanej z 2 tyzeczkami proszku do pieczenia i 1/4 tyzeczki soli.
o Muffinki najlepiej smakuja pieczone w dniu spozycia.

e Do dekoracji najlepiej nadaja sie kremy maslane lub masy cukrowej.

e Na ponizszym zdjeciu, Bozena Furdal z Czekolady nie oszukasz, przyozdobita je
mini toperkami.



https://www.ceneo.pl/46808820
https://akademiatortu.pl/tag-przepisy/krem-maslany/
https://akademiatortu.pl/kat-przepisy/masa-cukrowa/
https://akademiatortu.pl/instruktorzy/bozena-furdal/instruktor/
https://akademiatortu.pl/tutoriale/jak-zrobic-topper-na-tort/

Pamietajcie, kremem dekorujemy tylko wystygniete ciasto, inaczej krem moze
straci¢ "forme" a w najgorszym wypadku roztopic¢ sie i sptynac¢ z babeczek!
Do dekoracji babeczek Vera Apanovich poleca metalowe tylki.

Pamietajcie, kremem dekorujemy tylko wystygniete ciasto, inaczej krem moze
straci¢ ,forme” a w najgorszym wypadku roztopi¢ sie i splyna¢ z babeczek!
Wiecej przepiséw na babeczki znajdziecie TUTA].

Bardzo fajne kartoniki na takie wypieki znajdziecie u naszego partnera TUTA]

e Jezeli nie mamy maki samorosnacej, zamiennie mozemy uzy¢ zwyktej maki

pszennej wymieszanej z 2 tyzeczkami proszku do pieczenia i 1/2 tyzeczki soli.
e Z tej porcji wyszto mi 96 mini babeczek. Piekltam je 13 minut w 325F (162C)
e Babeczki najlepiej smakuja pieczone w dniu spozycia :)

AkademiaTortu.pl


https://akademiatortu.pl/tag-przepisy/do-dekoracji-babeczek/
https://akademiatortu.pl/instruktorzy/vera-apanovich/instruktor/
https://pudercukier.pl/1258-tylki-cukiernicze
https://akademiatortu.pl/kategoria/do-dekoracji-babeczek/
https://akademiatortu.pl/kat-przepisy/babeczki-i-muffinki/
https://sklep.polmarkus.com.pl/pucharki-plastikowe-do-monoporcji

