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Marchewkowe cake pops

[los$¢ porcji: ~40 cake pops

Skladniki

Upieczone, przestudzone ciasto marchewkowe

2 tyzki serka kremowego typu Philadelphia

50 g rozpuszczonej czekolady np Callebaut 811
1 tyzka kandyzowanej skdérki pomaranczowej
10-15 g maliny liofilizowanej (grys)

200 g czekolady mlecznej np Callebaut 823

20 g masta kakaowego lub 1 tyzka oleju np rzepakowego

Instrukcje

1. Upieczone ciasto marchewkowe rozdrobni¢ w malakserze.

2. Dodac ser, czekolade, skorke kandyzowana i maline i dobrze wymiesza¢ az cisto
bedzie taczy¢ sie w kule.

3. Odwazy¢ porcje 25 g-30 g i kula¢ kulki na cake popsy.

4. patyczek do cake popsa lekko zanuzyc w rozpuszczonej czekoladzie i wbié
delikatnie w cake pops'a.

5. Tak przygotowane odstawi¢ do lodowki lub zamrazarki.

6. Gdy kulki sa juz mocno schtodzone zanurzac¢ w rozpuszczonej czekoladzie
wymieszanej z olejem lub mastem kakaowym. Odstawi¢ do lodéwki aby
czekolada zastygta.

Przydatne uwagi

e Marchewkowe cake pops mozna oczywiscie polac¢ czekolada temperowana ale
nigdy tego nie robie, jestem za leniwa ;)

e Do czekolady do polania dodaje albo masto kakaowe, wtedy maja fajna
"chrupiaca" powtoczke czekoladowa, lub oleju. Ze wzgledu na cene masta
kakaowego, wersja z olejem jest oczywiscie bardziej ekonomiczna.


https://akademiatortu.pl/przepisy/ciasto-marchewkowe/
https://allegro.pl/oferta/grys-malina-liofilizowana-100g-maliny-klasa-a-nutt-14117373606
https://torcik.net/produkt/czekolada-mleczna-823-barry-callebaut-1-kg/
https://torcik.net/sklep/maslo-kakaowe/

e Do ozdoby moich marchewkowych cake pops'ow uzytam jadalnych mini paczkéw
rozy.
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https://allegro.pl/oferta/suszone-paki-rozy-15g-ciemnorozowa-mala-jadalne-kwiaty-ziolowy-dwor-16560632769
https://allegro.pl/oferta/suszone-paki-rozy-15g-ciemnorozowa-mala-jadalne-kwiaty-ziolowy-dwor-16560632769

