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Zelka truskawkowa do tortu

Magda Kubis

Zelka truskawkowa ma cudny kolor - naprawde truskawkowy, trudno go nazwadé inaczej. Pachnie
obtednie, smakuje niebiansko i slicznie wyglada w przekroju tortu.
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PORCJE KATEGORIA
1 zelka o $rednicy 15cm Deser

SKEADNIKI

e 200 g truskawek

e 30 g cukru wedle uznania
e 5 g zelatyny

e 25 g zimnej wody

* sok z cytryny opcjonalnie

INSTRUKCJE

1. Truskawki z cukrem zagotowad.

2. Lekko przestudzone rozbi¢ blenderem.

3. Do puree doda¢ sok z cytryny. Dodatam okoto tyzeczki.
4. Dodac rozpuszczong zelatyne i wszytko wymieszac.

5. Wyla¢ do wytozonej folig spozywczg formy.

6. Odstawic do lodéwki, az stezeje - okoto 2h.
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