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Żelka czereśniowa
Magda Kubiś

Żelka o smaku czereśniowym do tortów i deserów

Deser

SKŁADNIKI

INSTRUKCJE

KATEGORIA

150 g świeżych czereśni

4 g żelatyny

30 g zimnej wody

1. Żelatynę zalać zimną wodą i odstawić aby napęczniała, około 10 minut.

2. Usunąć pestki z umytych czereśni.

3. Czereśnie zblendować i przetrzeć przez sitko.

4. Puree z czereśni wlać do rondla, podgrzać.

5. Do ciepłych czereśni dodać napęczniałą żelatynę i mieszać aż się rozpuści.

6. Przestudzić lekko i przelać do formy lub rantu do żelki.

7. Odstawić do lodówki aby steżała.


