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Sernik dyniowy

1 SERNIK FI24

SKELADNIKI

Ciasteczkowy spod
e 180 g clasteczek zbozowych z zurawing
(Belvita, Sante)
e 120 g masta

Masa serowo dyniowa
e 1kgpodwdinie zmielonego twarogu
e 200 gpuree z dyni
e 1skorka z otarte) poraranczy 1sok
o 0 70Mek
e 060 gmaki ziemniaczane]
e 250 gcukru
e 130 gmasta
e 70 g biatej czekolady
e 1/2tyzeczki mielonej gatki
muszkatotowe]
e 1/2tyzeczki cynamonu

e duza szczypta soli

SOs Zurawinowy

300 g zurawiny

1 tyzeczka cukru

1 tyzeczka likieru Grand Marnier
opcjonalnie

sok z jednej pomaranczy

Clasteczkowy warkocz

180 g maki pszenne]

120 g masta

1 mate jajko

1 tyzka cukru

1 zottko

1 tyzeczka proszku do pieczenia
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INSTRUKCJE

Clasteczkowy spod
1. Masto roztopic.
2.Ciasteczka wtozy¢ do malaksera 1 zmieli¢ do konsystencii piasku.
3.Przygotowac rant lub blaszke. Jezeli uzywamy rantu, owing¢ go szczelnie papierem do
pleczenia. Wytozy¢ dno rantu masa.
4.Schowac do lodowki na czas przygotowania masy serowo-dyniowe.

Puree z dyni
1. Dynie umy¢ doktadnie 1 wydrgzy¢ pestki.
2.Pokroi¢ na mate kawatki.
3.Roztozy¢ na blache uprzednio wytozong papierem do pleczenia, skorkg do folil.
4 Plec w temperaturze 160 stopni przez okoto 40 minut.
5.Kiedy dynia jest juz miekka, zblendowac do konsystenc)i puree.
6.Dodac otartg skdrke z pomaranczy 1 sok. Dobrze wymieszac.

Clasteczkowy warkocz
1.Do misy miksera wsypujemy przesiang make, proszek do pieczenia, dodajemy cukier 1 jajko.

2.Mieszamy sktadniki mieszczadtem typu K.

3.Dodajemy pokrojone, zimne masto 1 mieszamy do potgczenia sie sktadnikow.
4 Kledy ciasto jest gotowe, obwijamy folig 1 odstawlamy do lodowki.
5.Schtodzone ciasto watkujemy, wycinamy paski 1 pleciemy warkocz.
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INSTRUKCJE

Masa serowo - dyniowa

1. Masto rozpuscic.

2.Czekolade rozpusci¢ w kapiell wodnej, lub mikrofall.

3.Do sporej miski dodac zmielony ser, zottka, cukier. Zmiksowac na gtadkg mase, na
najnizszych obrotach, tylko do potgczenia sktadnikow.

4.Dadac przesiang make zlermniaczang, puree z dyni, przyprawy 1 sol.

5. Wymieszac¢ do potgczenia sie sktadnikow.

6.Dodac roztopione masto oraz czekolade. Wymieszac¢ szpatuts.

7.Mase przetozy¢ do rantu, na gore ciasteczkowego spodu. Plec okoto 50 minut.

8.Na c1asto serowe wytozyc¢ przygotowany warkocz clasteczkowy 1 posmarowac
zOttkiem.

9.P1ec nastepne 10-16 minut. Po tym czasie wytgczy¢ piekarnik 1 uchyli¢ drzwi i
pozostawi¢ w plekarniku przez nastepng godzine.

10. Wyclggnagc 1 pozostwic do catkowietego wystygniecia.

S0s Zurawinowy
1.7Zurawine z odrobing cukru gotujemy w rondlu (bez wody, same owoce) az wszystkie
owoce sle rozpadna.
2.Dodajerny sok z pomararniczy 1 Grand Marnier (likier jest opcjonalny).
3.Przestudzong wyktadamy na ostudzony juz sernik.
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