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Pumpkin Spice Cakesicles
Magda Kubiś

Pumpkin Spice Cakesicles to kwintesencja jesiennych smaków! Korzenne aromaty uzupełniła

dodatek whiskey i karmelu. Smak jest wspaniały!

12 cakesicles

SKŁADNIKI

INSTRUKCJE

UWAGI

Ciasto używamy od razu. Najlepiej kiedy ciasto do cakesicles jest w temperaturze pokojowej aby

wypełniać nim formy.

PORCJE

400 g pokruszonego jasnego biszkoptu

100 g czekolady karmelowej

1 łyżka whiskey lub burbona opcjonalnie

1 łyżkamascarpone

1 łyżka sosu karmelowego

1/4 łyżeczki przyprawy Pumpkin Spice

1/4 szklanki Callebaut Crispearls

1. Biszkopt pokruszyć na drobne kawałki, najlepiej w malakserze lub TM.

2. Pokruszony biszkopt przełożyć do miski miksera.

3. Dodać resztę składników.

4. Zamieszać na najniższych obrotach do momentu aż powstanie gęsta masa.

5. Przygotowanym ciastem wykładać formy do cakesicles.


