2/6/23,7:49 AM Mus z dzemu z czarnej porzeczki - Akademia Tortu

Mus z dzemu z czarnej porzeczki

Mus z czarnej porzeczki do tortu, potocznie zwany réwniez piankg z czarnej porzeczki. Idealny do
tortow i deserdw.

PORCJE KATEGORIA
1fi18 Mus

SKEADNIKI

e 125 g dzemu z czarnej porzeczki

e 250 g sSmietanki kreméwki 36%

e 6 g zelatyny

e 40 g soku z czarnej porzeczki lub zimnej wody

INSTRUKCJE
1. Zelatyne; namoczcy¢ w soku z czarnej porzeczki (zamiennie mozna uzy¢ zimnej wody).
Odstawi¢ aby napeczniata, okoto 10 minut.
. Napecznialg zelatyne rozpuscic.
. Rozpuszczong zelatyne dodac¢ do dzemu i wymieszac.
. Smietanke ubié na 3/4.
. Zmniejszy¢ obroty miksera na minimalne i doda¢ dzem wymieszany z zelatyng.

. Wymieszac tylko do potgczenia sie sktadnikow.

N O o0 A WODN

. Mus przetozy¢ do rekawa cukierniczego.
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