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Mus z biatej czekolady

Uniwersalny mus z biatej czekolady. Lekki i delikatny, nadaje sie do przetozenia tortu, do
monoporcji lub jako deser z owocami.

R

PORCJE
1 przetozenie fi18-fi20

SKEADNIKI

e 250 g Smietanki kremoéwki 33% lub 36%

e 90 g biatej czekolady

e 40 g mleka

e 4 g zelatyny

e 20 g wody

1 szt. laska wanilii lub pasta waniliowa (opcjonalnie)

INSTRUKCJE

1. Zelatyne zalewamy zimng wodg i odstawiamy do napecznienia. Okoto 10 minut.
2. Smietanke ubiajmy na 3/4.

3. Czekolade rozpuszczamy z mlekiem.

4. Napeczniatg zelatyne rozpuszczamy.

5. Do czekolady dodajemy rozpuszczong zelatyne i mieszamy.

6. Czekolade z zelatyng dodajemy do ubitej Smietanki, delikatnie mieszajac.
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