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Mus gruszkowy

Magda Kubis

Bardzo delikatny, subtelny mus o wyraznym smaku gruszki. Aksamitny i lekki, Swietnie sie sprawdzi
w monoporcjach, do przektadania i do deserdow.

R

PORCJE
1fi20

SKEADNIKI

e 250 g gruszek

e 50 g wody

e 1tyzka cukru wedle uznania
e 2 cate gozdziki

e 10 g zelatyny

e 25 g zimnej wody

e 300 g Smietanki 36%

INSTRUKCJE
1. Zelatyne zala¢ zimng wodg. Odstawié aby napeczniata.
2. Gruszki, gozdziki zala¢ wodg i zagotowac.
3. Dodac cukier.
4. Gotowac aby gruszki zmiekty, okoto 10 minut.
5. Wyciagnac¢ gozdziki.
6. Gruszki zblendowac.
7. Do gorgcego puree dodac napeczniatg zelatyne i dobrze wymieszac az sie rozpusci.
8. Smietanke ubié na 3/4.
9. Do ubitej Smietanki dodac¢ przestudzone puree z gruszek i dobrze wymieszac.
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