Mus Baileys

AkademiaTortu.pl

11 PRZELOZENIE FI18

SKLADNIKI

e 2 mandarynki
obrane

e 1tyzkadrobno
zmielone] skorki
z mandarynki

e 200mlwody

e 2 tyzkicukru

e 5gzelatyny

e 25gzimnejwody

30 MINUT

INSTRUKCJE

1. Odmierzamy wszystkie potrzebne skiadniki.

2.Do miski wlewamy schtodzong smietane,
dodajemy cukier puder oraz kakao. Ubljamy do
potptynnej konsystenci.

3.Zelatyne zalewamy zimna wodga 1 odstawiamy do
napecznienia.

4. W mikrofali podgrzewamy napeczniatg zelatyne
w Interwatach po ~5 sekund, az sie rozpusci 1 nie
bedzie grudek.

5.Do mate] miseczki odlewamy troche ubitej
smietany. Do niej wlewamy rozpuszczong
zelatyne 1 mieszamy. Tak zahartowana mase
dodajemy do reszty ubite] Smietanki 1 mieszamy
do potaczenia.

6. Gotowy mus przelewamy do wysokiego naczynia.
Przygotowujemy nasze ciasto (blat clasta
wczesnle] docinam do rozmiaru blaszki) chrupke

karmel oraz forme silikonowg (u mnie srednica
16cm).




