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Masa cukrowa

Liz Marek

Biata masa cukrowa LMF (Liz Marek Fondant) to masa cukrowa z pianek marshmellow. Masa jest
bardzo elastyczna i ma dobry smak.

R

SKEADNIKI

e 450 g marshmellows

e 900 g cukru pudru

e 100 g ttuszczu roslinnego Planta, Trex, Crisco
e 575 g masy cukrowej Wilton

e 2 tyzki wody

UWAGI

Aby masa cukrowa nie przeschta, zawsze przechowuje jg owinigtg folig spozywczg w szczelnie
zamknietym worku foliowym. Aby uelastyczni¢ mase cukrowg bez wiekszego wysitku: zanim
zaczne jg ugniatac, potrzebny kawatek podgrzewam w kuchence mikrofalowej przez 15-20 sekund.
Jezeli masa jest sucha, w trakcie ugniatania dodaje do niej matg ilo$¢ ttuszczu roslinnego typu
Planta.

https://akademiatortu.pl/wprm_print/1551



