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Lemon Curd

MojeWypieki.com

Pyszny, domowy Lemon Curd. Idealny do deserdw i kremow do tortu.
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KATEGORIA
Deser

SKEADNIKI

e 2 cate jajka

e 2 76ttka

e 100 g drobnego cukru

e 80 g masta

e skorka starta z 2 cytryn

e sok z dwdch cytryn takich dorodnych, duzych cytryn

INSTRUKCJE

. Cytryny sparzy¢ i wyszorowac (ja biore nowg gagbke do naczyn i szoruje)
. Szklang lub metalowg miske ustawiam na garnku z wodg (tak zwana kapiel wodna).
. Wbijam cate jaja plus zéttka i cukier i mieszam porzadnie rézga.

. Dodaje masto, sok z cytryny i skorke.

o b WO N -

. Podgrzewam na najmniejszym ogniu. Mieszam dos¢ dtugo, do zageszczenia, aby odparowat
zapach masta i zottek.

6. Jak jest gotowe, przecieram delikatnie przez sito, aby nie byt z grudkami i byt aksamitny.
Przelewam do stoiczka.
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