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Krem z marakui

Ewa Wajs

Prosty krem z marakui do nadziewania makaronikéw lub przetozenia tortu.

PORCJE

50 makaronikéw

SKLADNIKI

e 150 ml puree z marakui
e 100 g cukru

e 3 zo6ttka

e 20 g maki ziemniaczanej
e 120 g masta

INSTRUKCJE

Wszystkie sktadniki przygotowac i odwazy¢.

. Podgrza¢ w garnku sok z cytryny lub puree

1.

2

3. Zottka wymieszaé z cukrem i maka ziemniaczana.

4. Do masy jajeczno cukrowej dola¢ podgrzany sok lub puree.
5

. Przela¢ wszystko do garnka i gotowac okoto 3 minut az masa zgestnieje - mieszajgc caty
czas aby unikng¢ przypalenia.

12

Pozostawi¢ do wystudzenia nakryte folig spozywczg do kontaktu.

7. Dodac¢ masto i miksowac¢ na gtadkg mase.
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