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Krem śmietankowy
Magda Kubiś

Lekki, delikatny ale stabilny - krem śmietankowy. Idealny do przekładania tortów i dekoracji

babeczek!

1 przełożenie fi20 Deser

SKŁADNIKI

INSTRUKCJE

PORCJE KATEGORIA

250 gmascarpone

300ml śmietany kremówkimin 36%

1. Śmietanę i mascarpone ubić razem w mikserze.


