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Krem pistacjowy
Ewa Wajs

Pyszne nadzienie pistacjowe do makaroników.

50 makaroników

SKŁADNIKI

INSTRUKCJE

PORCJE

150ml śmietanki kremówki 36%

150 g białej czekolady

łyżeczka pasty pistacjowej Saracino lub innej

1. Śmietankę podgrzać.

2. Pastylki czekolady zalać gotującą śmietanką.

3. Wymieszać trzepaczką do połączenia składników.

4. Do ganache z białej czekolady dodać pastę pistacjową i wymieszać. Masę schłodzić.

5. Po schłodzeniu ganache ubić i przekładać makaroniki.


