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Krem pistacjowy

Ewa Wajs

Pyszne nadzienie pistacjowe do makaronikéw.

PORCJE

50 makaronikéw

SKEADNIKI

e 150 ml Smietanki kremowki 36%
e 150 g biatej czekolady
* tyzeczka pasty pistacjowej Saracino lub innej

INSTRUKCJE

1. Smietanke podgrzaé.

2. Pastylki czekolady zala¢ gotujgcg Smietanka.

3. Wymieszac¢ trzepaczka do potgczenia sktadnikdw.

4. Do ganache z biatej czekolady dodac paste pistacjowg i wymieszac¢. Mase schtodzic.

5. Po schtodzeniu ganache ubic¢ i przektada¢ makaroniki.
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