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Krem na bazie mleka skondensowanego
Szybki, posty, smaczny - krem na bazie masła i mleka skondensowanego. Idealny do tynkowania

tortów!

1 tort fi18cm h~15cm

SKŁADNIKI

INSTRUKCJE

UWAGI

Proporcje składników są 1:1. Czyli tyle ile wagowo mamy mleka skondensowanego, tyle samo

wagowo dodajemy masła.

PORCJE

350 gmasła

350 g słodzonego mleka skondensowanego

1. Masło ubić na puszystą masę.

2. Zmniejszyć obroty miksera i powoli dodawać mleko skondensowane.

3. Ubijać do połączenia się składników.


