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Krem maslany o smaku kawy

1 TORT FI18, H14

SKLADNIKI

e 1tyzeczka kawy
rozpuszczalne)

e 50 ml $mietanki
kremowki

e 500qgkremu
maslanego
(dowolnego)

30 MINUT

INSTRUKCJE

1.Smietanke podgrzac.

2.Dodac do gorgce) smietanki kawe rozpuszczalna,

3.Dobrze wymieszac¢ do rozpuszczenia sie kawy.

4. Pare tyzek kremu maslanego roztopi¢ w miseczce.
Ja podgrzewam pare sekund w kuchence
mikrofalowe].

5.Rozpuszczony krem maslany wymieszac z
kawowg smietanka.

6.Mleszajgc krem maslany wla¢ do niego kawowg
miksture. Wymieszac az otrzymamy gtadkg mase.
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