
2/10/23, 9:30 AM Krem Oreo - Akademia Tortu

https://akademiatortu.pl/wprm_print/1864 1/1

Krem Oreo
Jak przygotować szybki i smaczny krem Oreo? Idealny do przekładania blatów tortu lub

dekorowania babeczek.

1 przełożenie fi18

SKŁADNIKI

INSTRUKCJE

PORCJE

500 g serka mascarpone

500 g śmietany kremówkimin. 36% tłuszczu

10 Ciasteczek Oreo

�. Proporcje składników: 1 : 1 : 0.5

�. Mascarpone ze śmietaną mieszamy na niskich obrotach do połączenia się składników.

�. Zwiększamy obroty, mieszamy aż śmietana się ubije.

�. Kruszymy ciasteczka Oreo.

�. Dodajemy do masy, mieszając na wolnych obrotach do połączenia się składników.


