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Krem Oreo

Jak przygotowac szybki i smaczny krem Oreo? Idealny do przektadania blatéw tortu lub
dekorowania babeczek.

R

PORCJE

1 przetozenie fi18

SKEADNIKI

e 500 g serka mascarpone
e 500 g Smietany kremoéwki min. 36% ttuszczu
e 10 Ciasteczek Oreo

INSTRUKCJE

1. Proporcje sktadnikéw: 1:1:0.5

2. Mascarpone ze $Smietang mieszamy na niskich obrotach do potaczenia sie sktadnikéw.
3. Zwiekszamy obroty, mieszamy az Smietana sie ubije.

4. Kruszymy ciasteczka Oreo.

5. Dodajemy do masy, mieszajgc na wolnych obrotach do potaczenia sie sktadnikdw.
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