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Krem 3M
Krem na bazie masła, mascarpone i mleka skondensowanego. Idealny do tynkowania tortów, jak

również do zdobienia babeczek.

1 tort fi18 h:17cm

SKŁADNIKI

150 gmasła min. 82%

150 g skondensowanego mleka

300 gmascarpone

INSTRUKCJE

1. Masło ubić na puch.

2. Na najniższych obrotach miksera dodawać mleko skondensowane (gęste).

3. Dodać mascarpone. Dobrze wymieszać.

PORCJE

słodzonego


