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Jadalny tiul

Edyta Patka

Jadalny tiul to przetworzony papier waflowy. Jest delikatny, zwiewny, przezroczysty i bardzo
plastyczny.
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PORCJE
6 ptatkéw

SKEADNIKI

e 90 g wody

* 8 g optatka waflowego pocietego na drobne kawatki
e 1tyzeczka glukozy w proszku

e kropla barwnika

INSTRUKCJE
1. Do kubka wsypujemy pociety optatek, zalewamy wodg, wsypujemy glukoze w proszku,
mieszamy i na chwile odstawiamy, zeby optatek rozmigkt.
. Po ok 5 minutach dodajemy barwnik.
. Blenderem rozdrabniamy na gestg papke.

. Rozgrzewamy patelnie na srednim programie. Patelnia koniecznie musi by¢ sucha!
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. Wlewamy okoto tyzki mikstury. Silikonowg szpatutkg rozprowadzamy substancje po patelni,
caty czas przyciskajgc jg do powierzchni patelni, az zacznie sie robic lepigca i wysychac.

6. Gdy zmieni kolor na jasniejszg, delikatnie podwazy¢ szpatutkg krawedzie i najlepiej ztapac za
nie, lekko sciggajac z patelni. Odtozy¢ na talerz.

7. Zamkna¢ w woreczku strunowym do przechowania.

UWAGI
Masa wystarcza na ok 6 wiekszych ptatkow.

Tiul na nastepny dzien jest bardziej gietki i mozna go gnies¢, tworzy¢ rézne dekoracje na tort. W
lodéwce pod wptywem wilgoci nie zmienia swojej struktury, nic sie z nig nim dzieje.
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