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Fruzelina brzoskwiniowa

Magda Kubis

Fruzelina brzoskwiniowa jest doskonatg alternatywa dla swiezych owocow. Fruzelina z brzoskwin to
Swietny dodatek do tortow i deseréw!

PORCJE
1fi18

SKEADNIKI

e 200 g brzoskwin

e 20 g brgzowego cukru
e 3 g zelatyny

e 20 g zimnej wody

INSTRUKCJE

. Zelatyne zalewamy zimng wodg i odstawiamy aby napeczniata, ~10 minut.

. Brzoskwinie kroimy w matg kosteczke.

. Podsmazamy na matej ilosci masta.

. Podsmazone brzoskwinie dzielimy na 2 czesci.

. Z jednej czesci brzoskwin robimy puree.

. Zelatyne podgrzewamy aby sie rozpuscita. Ja podgrzewam w mikrofali przez 5 sekund.

. Rozpuszczong zelatyne dodajemy do brzoskwiniowego puree i dobrze mieszamy.

00 N O O A WO N -

. Do puree dodajemy reszte brzoskwin i dobrze mieszamy.
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