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Drip z borowek amerykanskich do tortu
Magda Kubis

Drip z boréwek amerykanskich! Smaczny drip z biatej czekolady z zelatyng i dodatkiem puree z
boréwek! Drip ma przepiekny kolor i smak!

PORCJE
1 tort fi18 (7")

SKEADNIKI

e 50 g puree z bordwek amerykanskich
e 125 g biatej czekolady

e 60 g Smietany kremowki 36%

e 25 g cukru wedle uznania

e 5 g zelatyny

e 25 g zimnej wody

INSTRUKCJE
Puree
1. Przygotowac puree z bordowek
2. Boréwki z cukrem zagotowac.
3. Zblendowac.
4. Przetrzec przez sitko.
Drip
1. Czekolade i Smietane umiescic¢ w rondelku i rozpuscic¢. Mieszac rozgg aby sie nie przypalita.
. Zelatyne zala¢ zimng wodg i odstawi¢ do napecznienia.
. Napeczniatg zelatyne rozpuscic.
. Do cieptej czekolady dola¢ rozpuszczong zelatyne i dobrze wymieszac.
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5. Dodac puree z boréwek i wymieszad.

6. Odstawic do przestygniecia, na okoto 5 minut.
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. Pola¢ mocno schtodzony tort i odstawi¢ do lodéwki az polewa stezeje.
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