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Czarny Drip
Dominika Migoda

Przepis na czarną polewę czekoladową - czarny drip. Czarny drip to świetna polewa do dekoracji

męskich tortów!

1 tort fi18-fi20 Deser

SKŁADNIKI

INSTRUKCJE

PORCJE KATEGORIA

50 g śmietany kremówkimin. 36%

50 g czekolady max 50% kakao

czarny barwnik

1. Do szklanego naczynia odmierzyć śmietanę i dodać połamaną na kostki gorzką czekoladę.

2. Włożyć do mikrofali na 20 sekund.

3. Następnie wyjąć i wymieszać. Jeżeli bedą jeszcze nierozpuszczone kawałki czekolady,

czynność powtórzyć.

4. Następnie dodać do ciepłej polewy barwnik i wymieszać.

5. Odstawić na chwilkę, aby polewa zaczęła nabierać intensywnego koloru.

6. Przelać do butelki lub worka cukierniczego. Można rownież lać prosto z łyżeczki na brzegi

zimnego tortu.


