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Czarny Drip
Dominika Migoda

Przepis na czarng polewe czekoladowg - czarny drip. Czarny drip to swietna polewa do dekoraciji
meskich tortow!

R

PORCJE KATEGORIA
1 tort fi18-fi20 Deser

SKEADNIKI

e 50 g Smietany kremowki min. 36%
e 50 g czekolady max 50% kakao
e czarny barwnik

INSTRUKCJE

1. Do szklanego naczynia odmierzy¢ smietane i dodac¢ potamang na kostki gorzkg czekolade.

2. Wtozy¢ do mikrofali na 20 sekund.

3. Nastepnie wyjac i wymieszac. Jezeli bedg jeszcze nierozpuszczone kawatki czekolady,
czynnos¢ powtorzyc.

4. Nastepnie dodac do cieptej polewy barwnik i wymieszac.

5. Odstawi¢ na chwilke, aby polewa zaczeta nabierac intensywnego koloru.

6. Przela¢ do butelki lub worka cukierniczego. Mozna rowniez la¢ prosto z tyzeczki na brzegi
zimnego tortu.
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