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Czarna masa cukrowa - Akademia Tortu

Czarna masa cukrowa

Prosty i sprawdzony sposéb na przygotowanie czarnej masy cukrowej - samordébki!

Prep Time Total Time
30 mins 30 mins

Course: Deser Keyword: Masa cukrowa  Author: Liz Marek

Materials

Y, kg biatych pianek marshmellows

1 kg cukru pudru

100 g ttuszczu roslinnego np.: Planta, Trex, Crisco

Y2 kg kupnej masy cukrowej np.: Wilton

1 tyzka wody

1tyzka czarnego koloru w zelu lub innego koloru w zelu (aby zrobic biatg mase, pomijamy
kolor i zamiast jednej, dajemy w sumie 2 tyzki wody)

Instructions
1.

Pianki roztapiamy w kuchence mikrofalowej lub kapieli wodne;j.

2. Roztopione pianki mieszamy z ttuszczem rosinnym i potowg cukru pudru.
3. Kiedy masa zacznie btyszcze¢ dodajemy kupng mase cukrows.
4. Wyrabiamy razem i dodajemy reszte cukru pudru.

5. Wyrabiamy az masa bedzie btyszczgca i elastyczna.
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