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CupCakes - przepis na tradycyjne, amerykanskie
babeczki

Magnolia Bakery

Tradycyjne, amerykanskie cupcakes - przepis na babeczki. Smaczne szybkie i idealne na stodki
stdt lub do kawki na niedzielne popotudnie.

PORCJE
24 babeczki

SKEADNIKI

e 250 g masta

e 340 g cukru

e 4 jajka

e 200 g maki samorosngcej self-rising flour*
* 175 g maki pszennej

e 235 ml mleka 215g

1tyzeczka ekstraktu z wanilli (opcjonalnie)

INSTRUKCJE

. Forme do pieczenia babeczek wytozy¢ foremkami.
. Utrze¢ masto z cukrem na puszystg mase.
. Nastepnie dodac jajka, po jednym, po dodaniu kazdego dobrze mieszajac.

. Make podzieli¢ na 4 partie i dodawac¢ do masy.

. Do masy mozna dodac¢ kawatki czekolady.

1
2
3
4
5. Na przemian z mlekiem, dobrze mieszajgc po dodaniu kazdej partii.
6
7. Kazda foremke do babeczek wypetni¢ masg do 3/4 jej wysokosci.
8

. Piec 20-25 minut w temperaturze 170 stopni.

UWAGI

Jezeli nie mamy maki samorosngcej, zamiennie mozemy uzy¢ zwyktej maki pszennej wymieszanej z
2 tyzeczkami proszku do pieczenia i 1/2 tyzeczki soli.

Babeczki najlepiej smakujg upieczone w dniu spozycia :)
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