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Biszkopt z olejem

Magda Kubis

Biszkopt z olejem i palonym mastem ma doskonatg konsystencje i uzalezniajgcy zapach masta. Jest
delikatny, wilgotny, nie za stodki, po prostu idealny!
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PORCJE
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SKEADNIKI

e 4 szt. jaja kurze rozmiar L

e 250 g cukru krysztatu

e 40 g palonego masta

e 90 g oleju bezzapachowego np. rzepakowego
e 85 g mleka w temp. pokojowej

e 240 g maki pszennej typ. 500

e 2 tyzeczki proszku do pieczenia

e 1tyzeczka ekstraktu z wanilii

e szczypta soli

INSTRUKCJE
1. Masto topimy. Podgrzewamy na patelni, na srednim ogniu az masetko zacznie brgzowiec.
Odstawiamy do schtodzenia.

2. Masto, jezeli jest gorgce, mozna odstawi¢ do schtodzenia, lub od razu potgczy¢ z olejem i
mlekiem.

3. 3/4 cukru ubijamy wraz z z6ttkami na pulchng mase, az zrobig sie bladozotte.
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. Do ubitych zéttek dodajemy masto i mieszamy do potgczenia. Jezeli masto potaczyliSmy juz z
mlekiem, olejem i wanilia - dodajemy catos¢ do ubitych zottek.

. Mieszamy wszytko do potgczenia. Warto zatrzymac robot i zgarng¢ szpatutka z brzegéw misy.
. Dodajemy przesiang make z proszkiem do pieczenia i solg.

. Mieszamy tylko do potgczenia sie sktadnikow.
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. Ubijamy piane z biatek wraz z pozostatg iloscig cukru.
9. Sztywna piane dodajemy do masy.
10. Mieszamy krétko robotem na najmniejszych obrotach.
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11. Konnczymy mieszanie szpatutkg aby upewnic sig, ze masa jest cata potgczona z piang i nie
zostato nam nic na dnie misy. Nie mieszamy zbyt dtugo aby piana nie opadta nam w masie.
Masa ma byc¢ lekka, pulchna i niezbyt lejgca.

12. Gotowg mase przektadamy do przygotowanego rantu.

13. Pieczemy w 170C do suchego patyczka. U mnie to okoto 50 minut.
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