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Biszkopt z mastem

Magda Kubis

Tradycyjny biszkopt z mastem. Idealny do tortow typu naked.

PORCJE
1Fi18

SKEADNIKI

e 5jajek rozmiar L

e 200 g cukru krysztatu

e 200 g maki typ 450

e 50 g roztopionego masta

INSTRUKCJE

1. Cate jajka ubijamy z cukrem do uzyskania puszystej masy.

2. Przesiang przez sitko make dodajemy partiami do masy z jajek, delikatnie mieszajgc szpatutka
do potgczenia sie sktadnikow.

3. Mase odsawiamy na ~5 minut.

4. Dodajemy roztopione, przestudzone masto i delikatnie mieszamy szpatutkga, tylko do
potgczenia sie sktadnikow.

5. Mase przelewamy do wczesniej przygotowanego rantu.Pieczemy minimum 45-50 minut (do
momentu kiedy patyczek wsadzony w $srodek wyjdzie suchy) w temperaturze 165-170 stopni.
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